
Shop Information

ディナーコース／ 16,500円（税込）の冷前菜「北海道産時不知（ときしらず）のマリネと愛知県産蛸カラス
ミ添え」。ディナーコースは全7品で、どの料理にも魚介と野菜をふんだんに使用しているのが特徴。ランチ
コースは6,600円（税込）と11,000円（税込）の2種類を用意。
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。
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。
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滋
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。
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加藤 博さん　名古屋商工会議所 副会頭
ノリタケ株式会社 代表取締役会長

趣 味 ：ゴルフ（運動目的）

第　　食4 人にす
すめたくなる

経営者のとっとき

筆者Profile
フードライター＆
カメラマン  
永谷 正樹　

名古屋の食をテーマに、雑誌やネットメディア
などの取材・撮影を担当。なごやめしにまつわ
る講演やテレビ出演も多数。ブログ『永谷正
樹、という仕事。』を毎日更新中。 

カーザデッラマンテ
住所：名古屋市中区栄2-12-22 ウィン・コート白川1F
電話：052-218-2508
時間：ランチ 11：30～14：30（料理は12：30L.O.）、

ディナー 18：00～22：00（料理は20：30L.O.）
※完全予約制

定休日：日曜ほか不定休

おすすめの前菜は、新鮮な海の幸の素材を活
かしており、季節ごとの味わいが楽しめます。ま
た、お店特製の手打ちパスタも小麦粉と卵を
使ったシンプルながら深い味わいで絶品のソー
スとの相性も抜群です。

次回は令和８年３月号
掲載予定です。どうぞお楽しみに！
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12October 2025


