
Shop Information

灌湯餃／ 3,180円。ランチ（2,750円～）、ディナー（8,000円～）に追加する場合は2,750円（価格はすべ
て税込）。上湯の仕込みや、餃子の皮でスープを包み込む難易度の高さから他店ではなかなか味わえない、
茗圃ならではの逸品。名古屋名物の「ひつまぶし」のように3通りの味が楽しめる。

S p o t l i g h t

　
今
回
は
、名
古
屋
商
工
会
議
所

副
会
頭
で
東
朋
テ
ク
ノ
ロ
ジ
ー
株

式
会
社
代
表
取
締
役
社
長
の
富

田
英
之
さ
ん
が
お
勧
め
す
る
中
区

栄
2
丁
目
の『
茗
圃
』を
訪
ね
ま

し
た
。

　
２
０
０
９
年
に
開
店
し
、瞬
く

間
に
そ
の
名
を
知
ら
し
め
ま
し

た
。現
在
、チ
ー
フ
と
し
て
厨
房

に
立
つ
の
は
、東
京
・
銀
座『
福
臨

門
』で
日
本
総
料
理
長
を
務
め
た

呉 

錦
洪（
ウ 

カ
ム
ホ
ン
）氏
の
最

後
の
弟
子
で
あ
る
会
田
政
博
氏
。

「
素
材
を
生
か
す
」と
い
う
師
の
教

え
を
余
す
こ
と
な
く
受
け
継
い
で

い
ま
す
。

　
富
田
さ
ん
お
気
に
入
り
の「
灌

湯
餃
（
グ
ン
ト
ン
ガ
ウ
）」、日
本

語
訳
で「
ス
ー
プ
餃
子
」は
こ
こ

の
名
物
の
ひ
と
つ
で
す
。

　
豚
肉
の
ス
ー
プ
や
海
老
、蟹
、

帆
立
な
ど
が
入
っ
た
具
沢
山
の
餃

子
は
言
う
ま
で
も
あ
り
ま
せ
ん

が
、周
り
に
張
っ
た
「
上
湯
（
シ
ャ

ン
タ
ン
）」
が
味
の
要
な
の
で
す
。

　
鶏
肉
や
豚
肉
、そ
し
て
最
高
級

の
金
華
ハ
ム
を
使
い
、8
時
間
か

け
て
仕
込
む
上
湯
は
、ひ
と
口
味

わ
う
ご
と
に
全
身
の
細
胞
が
歓
喜

す
る
よ
う
な
お
い
し
さ
。餃
子
の

味
も
見
事
な
ま
で
に
引
き
立
て
て

い
ま
す
。店
の
ほ
ぼ
す
べ
て
の
料

理
に
用
い
ら
れ
る
上
湯
は
、ま
さ

に
店
の
命
。手
間
を
惜
し
ま
ず
、

愚
直
な
ま
で
に
師
の
味
を
守
り
、

伝
え
て
い
る
会
田
氏
の
姿
勢
に
深

い
感
動
を
覚
え
ま
し
た
。

全
身
の
細
胞
が
歓
喜
！

極
上
の「
上
湯
」で
味
わ
う

名
物
の
ス
ー
プ
餃
子

富田 英之さん　名古屋商工会議所 副会頭
東朋テクノロジー株式会社 代表取締役社長

趣 味 ：ウォーキング

第　　食5 人にす
すめたくなる

経営者のとっとき

筆者Profile
フードライター＆
カメラマン  
永谷 正樹　

名古屋の食をテーマに、雑誌やネットメディア
などの取材・撮影を担当。なごやめしにまつわ
る講演やテレビ出演も多数。ブログ『永谷正
樹、という仕事。』を毎日更新中。 

茗圃
住所：名古屋市中区栄2-12-22
電話：052-890-7436
時間：11：30～22：00（21：00L.O.）
定休日：月曜 ※祝日の場合、翌火曜

先ずは極上上湯スープを味わう。続いてスープ
に餃子を崩しエビ・カニ・ホタテなどが凝縮され
た旨味が染み込んだスープを楽しむ。最後に赤
酢を数滴たらして味変。絶品です！一品で三度
楽しめる同店名物のスープ餃子をぜひお試しく
ださい。

第　　食6
次回は令和８年5月号
掲載予定です。どうぞお楽しみに！

みょう ほ
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