
年
５
月
、私
は
仲
間
と
と
も
に

「
毎
月
８
日
は
名
古
屋
め
し
の
日
」

制
定
委
員
会
を
発
足
さ
せ
ま
し
た
。名
古

屋
市
の
シ
ン
ボ
ルマ
ー
ク
で
も
あ
る「
八
」の

日
に
名
古
屋
め
し
を
食
べ
る
こ
と
で
郷
土

愛
を
育
む
だ
け
で
は
な
く
、地
域
経
済

の
活
性
化
に
も
つ
な
が
る
と
考
え
た
の

で
す
。そ
ん
な
こ
と
も
あ
っ
て
、私
は「
名

古
屋
め
し
」と
聞
い
た
だ
け
で
敏
感
に
反

応
し
て
し
ま
い
ま
す（
笑
）。

　

今
回
紹
介
す
る『
素
材
屋 

金
山
店
』は
、

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
が
有
名
な『
木
曽
路
』が
手

が
け
る
居
酒
屋
チェー
ン
で
、東
京
や
大
阪

に
も
展
開
し
て
い
ま
す
。注
目
す
べ
き
は

「
名
古
屋
め
し
コ
ー
ス
」な
る
宴
会
メ

ニュ
ー
。味
噌
串
カ
ツ
や
手
羽
先
、天
む
す
、

小
倉
ト
ー
ス
ト
な
ど
全
８
品
で
、コ
ー
ス
の

メ
イ
ン
と
な
る
の
は
台
湾
ま
ぜ
そ
ば
鉄
板

焼
き
。そ
の
名
の
通
り
、大
人
気
の
台
湾
ま

ぜ
そ
ば
を
ア
レ
ン
ジ
し
た
メ
ニュー
で
、ビ
ー

ル
や
酎
ハ
イ
が
す
す
む
絶
妙
な
味
付
け
な

の
で
す
。モ
ヤ
シ
や
ニ
ラ
、ニ
ン
ジ
ン
な
ど
も

た
っ
ぷ
り
と
入
り
、日
頃
か
ら
野
菜
不
足

の
私
に
とって
は
嬉
し
い
限
り
。

「
台
湾
ミ
ン
チ
に
赤
味
噌
を
使
っ
て
い
る

ほ
か
、味
の
ベ
ー
ス
と
な
る
タ
レ
は
、唐
辛

子
味
噌
の
辣
醤（
ラ
ー
ジ
ャ
ン
）に
和
風
ダ

シ
を
合
わ
せ
た
自
家
製
で
す
。そ
の
ま
ま

で
も
十
分
に
美
味
し
い
で
す
が
、す
き
焼

き
の
よ
う
に
溶
き
卵
に
絡
め
て
食
べ
る
の

が
お
す
す
め
で
す
」と
、店
長
の
滝
本
勝
巳

さ
ん
。

　

辣
醤
と
ニ
ン
ニ
ク
の
パ
ン
チ
の
あ
る
味
わ

い
が
溶
き
卵
で
マ
イ
ル
ド
に
な
り
、い
く
ら

で
も
食
べ
ら
れ
ま
す
。こ
の
よ
う
に
、味
の

変
化
が
楽
し
め
る
の
も
名
古
屋
め
し
の
特

長
で
す
。既
存
の
メ
ニュー
を
ア
レ
ン
ジ
し
た

新
た
な
名
古
屋
め
し
が
ど
ん
ど
ん
生
ま
れ

る
の
も
、モ
ノ
作
り
王
国
と
い
わ
れ
る
名
古

屋
の
土
地
柄
な
の
で
し
ょ
う
。

今

居
酒
屋
チ
ェ
ー
ン
か
ら
生
ま
れ
た「
新
名
古
屋
め
し
」

名古屋の食をテーマに雑誌『おとなの
週末』（講談社）や『STORY』（光
文社）などの取材・撮影を担当。食の
イベント『一宮モーニング博覧会』も
手がける。
URL：http://hp.nagoya-cci.or.jp/
 shuzaiya/

永谷 正樹

フードライター＆
カメラマン

筆 者 P r o f i l e

熱田区金山町1-2-21

素材屋 金山店
052-681-7766

16:30～24:00

住　所

T  E  L

営業時間

無休定休日

写真 ： 永谷正樹

「台湾まぜそば鉄板焼き」「台湾まぜそば鉄板焼き」
全８品の「名古屋めしコース」（税込み2,000円）は、前日までに要予約で注文は３名から。生ビールやハイボール、酎ハイなど約45種類の飲み放題は1,500円
（税込み）。ひと通りの名古屋めしが飲み放題込みで3,500円で楽しめるのは居酒屋チェーンならでは。

11 September / October 2015

大津通大津通伏
見
通

伏
見
通 JR中央本線JR中央本線金山

名鉄名古屋本線

名鉄名古屋本線
素材屋 金山店素材屋 金山店素材屋 金山店


