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串カツ 青山七丁目
味
噌
ダ
レ
が
染
み
た
衣
に

封
じ
込
め
ら
れ
た
豚
肉
の
旨
み

そ
れ
が
味
噌
か
つ
の
醍
醐
味

フードライター＆カメラマン 永谷 正樹
名古屋の食をテーマに、雑誌やネットメディアなどの取材・撮影を担当。
なごやめしにまつわる講演やテレビ出演も多数。
ブログ『永谷正樹のなごやめし生活』 http://nagoya-meshi.hateblo.jp/を毎日更新中。

噌
か
つ
は『
名
古
屋
め
し
』と
い
う
言
葉
が
生
ま
れ
る

は
る
か
前
か
ら
、名
古
屋
名
物
と
し
て
全
国
的
な
知

名
度
を
誇
っ
て
い
ま
す
。ご
飯
や
パ
ン
、お
酒
に
も
合
う
の
で
、味

噌
か
つ
定
食
や
味
噌
か
つ
丼
、味
噌
か
つ
サ
ン
ド
な
ど
、い
ろ
い

ろ
な
食
べ
方
が
楽
し
め
る
の
も「
味
噌
か
つ
」の
魅
力
で
す
。今

回
は
、味
噌
串
か
つ
の
美
味
し
い
お
店
を
ご
紹
介
い
た
し
ま
す
。

　そ
れ
が
栄
4
丁
目
の『
串
カ
ツ 

青
山
七
丁
目
』で
す
。こ
こ

は
、取
材
で
訪
れ
た
の
が
縁
と
な
っ
て
、今
で
も
足
を
運
ぶ
店
の

一
つ
で
す
。特
に
県
外
に
住
む
友
人
や
知
り
合
い
を
連
れ
て
行
く

と
、と
て
も
喜
ば
れ
ま
す
。な
ぜ
な
ら
、手
羽
先
や
ど
て
め
し

な
ど
名
古
屋
の
居
酒
屋
に
は
欠
か
せ
な
い
メ
ニ
ュ
ー
が
数
多

く
揃
っ
て
い
る
か
ら
で
す
。し
か
も
、そ
れ
ら
は
観
光
客
目
当

て
の
チ
ェ
ー
ン
店
の
よ
う
な
、ど
こ
か〝
作
ら
れ
た
感
〞の
あ
る

味
と
は
完
全
に
一
線
を
画
し
て
い
ま
す
。特
に
店
名
に
も
冠
し
て

い
る「
味
噌
串
か
つ
」は
、名
古
屋
の
人
た
ち
が
日
常
的
に
食
べ

て
い
る
ど
真
ん
中
の
味
。5
本
で
5
0
0
円
の
串
か
つ
に
使
っ
て

い
る
豚
肉
な
ど
食
材
へ
の
こ
だ
わ
り
を
聞
く
の
は
野
暮
と
い
う

も
の
。大
衆
居
酒
屋
な
の
で
安
く
て
美
味
し
け
れ
ば
、そ
れ
で

よ
い
の
で
す
。た
だ
、味
の
決
め
手
と
な
る
味
噌
ダ
レ
に
は
少
し

だ
け
こ
だ
わ
っ
て
い
ま
す
。

「
味
噌
は
豆
味
噌
に
合
わ
せ
味
噌
を
ブ
レ
ン
ド
し
て
い
ま
す
。そ

れ
を
ど
て
煮
を
仕
込
む
際
に
出
る
煮
汁
で
の
ば
し
て
、奥
行
き

の
あ
る
味
に
仕
上
げ
て
い
ま
す
。や
や
甘
め
で
す
が
、し
つ
こ
く

な
い
の
が
特
徴
で
す
」と
、店
主
の
青
山
正
伸
さ
ん
。味
噌
串
か

つ
を
注
文
す
る
と
、揚
げ
た
て
の
串
か
つ
を
味
噌
ダ
レ
に
サ
ッ

と
く
ぐ
ら
せ
て
出
し
て
く
れ
ま
す
。味
噌
ダ
レ
が
染
み
込
ん
だ

衣
と
豚
肉
の
旨
み
が
口
の
中
で
混
ざ
り
合
っ
た
と
き
、至
福
の

気
分
に
な
り
ま
す
。こ
れ
が
味
噌
か
つ
の
醍
醐
味
で
し
ょ
う
。

味

味噌串かつ 500円（5本/税別）
手羽先唐揚げ 540円（3ケ/税別）
レモンサワー 500円（税別）

第64回　『
名
古
屋
め
し
』と
聞
い
て
、「
味

噌
か
つ
」を
真
っ
先
に
思
い
浮
か
べ

る
人
は
少
な
く
な
い
で
し
ょ
う
。味

噌
か
つ
は
、戦
後
間
も
な
い
頃
に

名
古
屋
駅
や
伏
見
の
界
隈
に
軒
を

連
ね
て
い
た
屋
台
が
ル
ー
ツ
と
い

わ
れ
て
い
ま
す
。そ
の
屋
台
で
は
、

豆
味
噌
で
牛
の
ス
ジ
肉
や
内
臓
を

煮
込
ん
だ「
ど
て
煮
」を
出
す
店
が

多
く
、そ
の
鍋
に
串
か
つ
を
浸
し
て

食
べ
た
の
が
は
じ
ま
り
で
す
。揚
げ

置
き
し
て
冷
め
て
し
ま
っ
た
串
か

つ
を
温
め
る
こ
と
に
も
な
る
の
で
、

こ
の
食
べ
方
は
瞬
く
間
に
広
が
り

ま
し
た
。も
と
も
と
お
酒
の
肴
で

し
た
が
、甘
辛
く
味
付
け
し
た
味

噌
ダ
レ
は
ご
飯
に
も
合
う
の
で
、

定
食
屋
や
洋
食
店
で
も
食
べ
ら
れ

る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。

　と
ん
か
つ
を
味
噌
で
い
た
だ
く

と
い
う
発
想
は
、県
外
の
人
か
ら

す
れ
ば
奇
想
天
外
に
思
え
る
か
も

し
れ
ま
せ
ん
。味
噌
か
つ
を
は
じ

め
と
す
る『
名
古
屋
め
し
』の
多
く

は
、創
意
工
夫
に
よ
っ
て
生
ま
れ
て

い
ま
す
。

味
噌
か
つ
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