
日本と台湾、
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［店舗情報］中華そば 高松

住所／東区泉2-20-26
TEL／052-933-1138

営業時間／11:00～14:00（13:45L.O.）、18:00～21:00（20:45L.O.）
※スープがなくなり次第終了

定休日／土曜の夜、日曜、祝日

『中華そば 高松』の店主、杉浦正俊さん

名古屋市東区

中華そば 高松

発
祥
店
を
凌
駕
す
る

魚
介
が
き
い
た
塩
味
！

フードライター＆カメラマン 永谷 正樹
名古屋の食をテーマに、雑誌やネットメディアなどの取材・撮影を担当。
なごやめしにまつわる講演やテレビ出演も多数。
ブログ『永谷正樹のなごやめし生活』 http://nagoya-meshi.hateblo.jp/を毎日更新中。

湾
ラ
ー
メ
ン
や
あ
ん
か
け
ス
パ
な
ど
他
店
が
い
く
ら
真

似
し
て
も
、発
祥
店
に
は
敵
わ
な
い
。私
は
発
祥
店
至

上
主
義
で
し
た
。そ
れ
は
台
湾
ま
ぜ
そ
ば
も
同
じ
だ
と
思
っ
て
い

ま
し
た
。

　台
湾
ま
ぜ
そ
ば
が
一
大
ブ
ー
ム
と
な
っ
た
の
は
、2
0
1
3
年

頃
。当
時
、私
は
い
ろ
ん
な
お
店
を
食
べ
歩
き
ま
し
た
が
、発
祥

店
で
あ
る『
麺
屋
は
な
び
』の
味
と
比
べ
て
、い
つ
も
物
足
り
な
さ

を
感
じ
て
い
ま
し
た
。と
こ
ろ
が
、『
中
華
そ
ば 

高
松
』の「
台
湾

ま
ぜ
そ
ば
」は
ま
っ
た
く
の
別
物
だ
っ
た
の
で
す
。

「
似
た
よ
う
な
も
の
を
作
っ
て
も
面
白
く
な
い
で
す
か
ら
」と
、店

主
の
杉
浦
正
俊
さ
ん
は
、塩
味
に
ア
レ
ン
ジ
し
ま
し
た
。

　塩
ダ
レ
に
は
ホ
タ
テ
な
ど
の
貝
類
や
魚
介
の
だ
し
の
旨
み
を

凝
縮
さ
せ
て
い
ま
す
。こ
こ
の
看
板
メ
ニ
ュ
ー
で
あ
る「
中
華
そ

ば
」（
7
8
0
円
）に
も
鰹
節
や
ム
ロ
節
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
い
、昔

う
ど
ん
屋
さ
ん
で
食
べ
た
懐
か
し
い
味
を
再
現
し
て
い
ま
す
。杉

浦
さ
ん
は
和
風
だ
し
の
エ
キ
ス
パ
ー
ト
な
の
で
す
。

　ニ
ン
ニ
ク
と
唐
辛
子
の
ガ
ツ
ン
!
と
く
る
パ
ン
チ
の
あ
る
味

の
中
に
魚
介
な
ら
で
は
の
上
品
な
味
わ
い
を
感
じ
ま
す
。さ
ら

に
、麺
と
具
材
の
間
に
挟
ん
で
あ
る
チ
ー
ズ
が
麺
を
か
き
混
ぜ

る
際
に
全
体
に
広
が
っ
て
コ
ク
を
与
え
て
い
ま
す
。

　麺
を
食
べ
終
わ
っ
て
も
、ま
だ
驚
き
は
続
き
ま
す
。な
ん
と
、

追
い
飯
に
カ
レ
ー
が
か
か
っ
て
い
る
の
で
す
。こ
ち
ら
は
和
風
で

は
な
く
、し
っ
か
り
と
ス
パ
イ
ス
が
効
い
た
本
格
的
な
味
わ
い
。

こ
れ
が
台
湾
ミ
ン
チ
や
ニ
ラ
、ネ
ギ
、海
苔
と
混
ざ
り
合
う
の
で

美
味
し
い
に
決
ま
っ
て
い
ま
す
。

『
中
華
そ
ば 

高
松
』の「
台
湾
ま
ぜ
そ
ば
」は
、日
本
と
台
湾
の
み

な
ら
ず
、イ
ン
ド
の
食
を
も
飲
み
込
ん
で
し
ま
っ
た
の
で
す
。こ

れ
ぞ
名
古
屋
の
食
文
化
の
ダ
イ
ナ
ミ
ズ
ム
と
言
え
る
で
し
ょ

う
。食
欲
の
秋
に
ぜ
ひ
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

台

台湾まぜそば（カレー追い飯付き）　850円（税込）

第76回　2
0
0
8
年
、中
川
区
高
畑
に

あ
る『
麺
屋
は
な
び 

高
畑
本
店
』

の
新
山
直
人
社
長
は
、「
台
湾

ラ
ー
メ
ン
」を
作
ろ
う
と
、ピ
リ
辛

の
台
湾
ミ
ン
チ
を
試
作
し
て
い
ま

し
た
。が
、な
か
な
か
ス
ー
プ
に
合

わ
ず
、失
敗
を
繰
り
返
し
て
い
ま

し
た
。

　そ
の
日
も
失
敗
し
て
、台
湾
ミ

ン
チ
を
捨
て
よ
う
と
し
ま
し
た
。

そ
の
と
き
、ア
ル
バ
イ
ト
の
女
の
子

に「
茹
で
上
げ
た
麺
に
か
け
て
み

た
ら
?
」と
言
わ
れ
た
こ
と
が

き
っ
か
け
で
、試
行
錯
誤
の
末
に

完
成
さ
せ
た
の
が「
台
湾
ま
ぜ
そ

ば
」で
す
。

　名
古
屋
の
人
々
が
好
む
辛
く
て

濃
厚
な
味
わ
い
と
客
自
身
が
混
ぜ

て
食
べ
る
と
い
う
ひ
と
手
間
、昆

布
酢
に
よ
る
味
変
や
シ
メ
の「
追

い
飯
」な
ど
、さ
ま
ざ
ま
な
ア
イ
デ

ア
が
凝
縮
さ
れ
て
い
ま
す
。

　瞬
く
間
に
人
気
と
な
り
、店
の

前
に
は
大
行
列
が
で
き
ま
し
た
。

他
店
も
こ
ぞ
っ
て「
台
湾
ま
ぜ
そ

ば
」を
メ
ニ
ュ
ー
に
加
え
、今
で
は

名
古
屋
の
み
な
ら
ず
、東
京
や
大

阪
で
も
食
べ
ら
れ
る
よ
う
に
な
り

ま
し
た
。

台
湾
ま
ぜ
そ
ば
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